
※表示料金はサービス料、消費税を含みます。　※メニュー内容は予告なく、変更になる場合がございます。　※写真はイメージです。

ブッフェ[ 30名様より ]

二段重[ 15名様より ]

卓盛[ 15名様より ]

＊冷製料理＊

Aコース (9 品）　5,500

あぐー豚と菜の花の胡麻ソース和え

本日のお刺身盛り合わせ

和風前菜盛り合わせ

牛ロースの蕗味噌焼き　季節野菜添え

県産鮮魚と海老のフリット　春野菜タルタルソース

春野菜とチキンのピリ辛炒め

シェフおすすめケーキ

＊温製料理＊

＊デザート＊

＊御食事＊
釜揚げ桜えびとしらすのちらし寿司

赤だしと香の物

お刺身盛り合わせ

ローストポークと山菜のアジアン風ソース

鴨の黒糖煮と筍の土佐煮

大海老と春野菜を使ったピリ辛炒め

やんばるチキンの唐揚げ　
島らっきょタルタルソース

鮮魚と帆立貝のポワレ 菜の花の和風餡ソース

牛ロースの低温調理　カーリーポテトと
季節野菜添え

シェフおすすめケーキ

＊冷製料理＊

＊温製料理＊

＊デザート＊

Cコース (10 品）　8,500

鰆のたたき カルパッチョ仕立て
たんかんドレッシング

あぐー豚と菜の花の胡麻ソースマリネ

冷製ローストビーフ 山菜の和風マリネ添え

中華点心各種

サーモンのガーリックバター焼き

あぐー豚のステーキ アラビアータソース

牛肉とアスパラのオイスター炒め

シェフおすすめケーキ

＊冷製料理＊

＊温製料理＊

＊デザート＊

Bコース (10 品）　6,600
＊冷製料理＊

Aコース (9 品）　5,500

カツオのたたき ねぎ塩ソース刻み野菜添え

鶏むね肉と春野菜の和風マリネ

新じゃがとインカのめざめを使った
ポテトサラダ生ハム添え

ケイジャンチキン　カリーポテト添え

白身魚の唐揚げ　チリソース

豚肉の蕗味噌焼き

シェフおすすめケーキ

＊温製料理＊

＊デザート＊

＊御食事＊
釜揚げ桜えびと筍のピラフ

ジャガイモのクリームスープ

＊御食事＊ ＊御食事＊
春の海鮮バラちらし寿司

あおさと島豆腐の和風スープ
おまかせ握り寿司

あぐー豚の入った豚汁

お刺身盛り合わせ

スモークサーモンと魚介のマリネ

コールドミートセレクション

島豚のロースト　県産ベビーリーフ添え

おまかせ握り寿司

青椒肉絲焼きそば

大海老のチリソース炒め

牛肉とアスパラのオイスター炒め

鮮魚のポワレ　バター焼き仕立て

やんばるチキンの山賊焼き

あぐー豚の味噌パン粉焼き

牛ロースステーキ　ソースバリエーション

フルーツバリエーション

シェフおすすめケーキ 6種

＊冷製料理＊

＊温製料理＊

＊デザート＊

Cコース (14 品）　8,500

鮮魚のカルパッチョ 山菜と和風ドレッシング

生ハムと春野菜のマリネ

ローストポーク季節野菜のナムル添え

寿司ロールバリエーション

季節野菜と魚介の塩焼きそば

帆立貝とアスパラのガーリックバター炒め

豚トロと春野菜の入った豆鼓炒め

旬玉ねぎと牛肉のプルコギ仕立て

チキンのアジアン風チーズ焼き

ロースカツの卵とじ仕立て

白身魚とエビの香草白ワインソース

カットフルーツ 2種

シェフおすすめケーキ 4種

＊冷製料理＊

＊温製料理＊

＊デザート＊

Bコース (13 品）　6,600
＊冷製料理＊

Aコース (12 品）　5,500

カツオのたたき　ねぎ塩ソース

鶏むね肉の低温調理 和風タルタルソース

新玉ねぎとスモークサーモンのサラダ

釜揚げ桜えびとしらすのちらし寿司

春野菜とソーセージのペペロンチー二

旬キャベツの回鍋肉

チキンの蕗味噌焼き

中華点心

ポークステーキ　ジンジャーソース

タコミートポテト

白身魚の菜の花和風餡ソース

シェフおすすめケーキ 3種

＊温製料理＊

＊デザート＊

￥ ￥ ￥

￥￥

￥

￥

歓送迎会プランメニュー
「ありがとう」 そして「よろしく」 旅立ちと出会いに感謝を込めて

和・洋・中のバラエティ豊かなお料理を
ブッフェスタイルと卓盛スタイル、または
二段重からお選びいただけます。


