
 《2025.06.01～2025. 08.31》

【メニューB】
豚しゃぶと島豆腐の和風サラダ

タコとオリーブのマリネ
まぐろとオクラのねばねばサラダ

【メニューA】
トマトとモッツァレラチーズのバジルマリネ 生ハム添え

鶏むね肉とくらげの中華風マリネ
イカと夏野菜のピリ辛マリネ

2 F オーシャンビューレストラン「レイール」

ディナー17:30～22:00（L.O. 21:30）

※メニュー内容は食材の入荷状況により

変更させていただく場合がございます。

冷 製 料 理

【メニューA】
あぐー豚のステーキ

【メニューB】
骨付きカルビステーキ

Dinner Menu
Ocean view Restaurant REIR

フライドポテト

アメリカンドッグ

ハンバーグ

エビフライ等
キッズデザート 2種

本日のチャンプルー
タコライス コンディメント各種

沖縄そば 薬味各種
チキンと小エビのジャンバラヤ

あぐー豚のしゃぶしゃぶ 薬味各種
タンドリーチキン

ライス

ボイルズワイガニ
季節のサラダバリエーション8種 

ドレッシング4種 コンディメント3種
琉球前菜

(海ぶどう ミミガー もずく ジーマーミー豆腐  島豆腐油みそ)
県産明太子とソデイカ和え

うなぎのちらし寿司
県産豚のローストポーク コーンタルタル添え

【メニューB】

沖縄天ぷら

てびち

中味汁

夏野菜と鶏肉のピリ辛炒め

ツナと茄子のトマトパスタ

海老と帆立のケイジャン仕立て

ポークソテー BBQソース

夏野菜と牛肉のオイスターソース炒め

中華点心2種

【メニューA】

沖縄おでん

ラフテー or 軟骨ソーキ

ゆし豆腐

油淋鶏

大葉と県産明太子の和風ペペロンチーニ

白身魚の南蛮風ソース タルタル添え

ポリネシアンポーク

海老のチリソース

揚げ物2種

ラ イ ブ キ ッ チ ン

キッズメニュー

シトロンシャインマスカット

アナナスハイビスカス

柚子ヨーグルトムース

カッサータ

白桃羊羹

マンゴームース

クーベルチュールショコラムース

ドーム・オ・フランボワーズ

温 製 料 理

デザート


